
Argilo-calcaire

Sols

3 à 5 ans 

Potentiel de garde

Cépage 

Pinot Noir Bourgogne

Région

Rendements

40hl/ha 12,5 %

Degrés d’alcool

Nous avons développé une activité de négoce au début des années 2000 de manière à
compléter la gamme des vins du domaine. Partant du principe que pour faire du bon vin,
il faut du bon raisin, nous nous fournissons en raisin ou en moûts chez des vignerons
travaillant leurs vignes dans le même esprit et avec la même exigence que nous. 

Note de dégustation 
On retrouve les notes de fruits rouges typiques du Pinot noir dans ce vin fin, fruité et plein de caractère. Il accompagne
parfaitement un plateau de charcuterie, des pizzas,... Servir vers 16°C.

Analyse complète de chaque cuvée lors de la réception du raisin. Fermentation avec remontages quotidiens. 
Après le décuvage, le vin est élevé en cuves inox afin de garder sa fraicheur et son fruit intact. L’élevage dure environ 10
à 12 mois. Le vin est ensuite mis en bouteilles après une très légère filtration ce qui peut expliquer la formation d’un
léger dépôt dans la bouteille.

Vinification 

En 2025, la vigne a poussé par à-coups avec quelques phases de croissance très rapide. L’été a également été marqué par
des épisodes caniculaires entrainant un stress hydrique important. La pluie est revenue à la mi-août ce qui a permis de
rétablir un excellent équilibre dans le raisin. 
Malgré tout, les baies sont restées petites, avec des peaux épaisses et de gros pépins et donc de faibles rendements en
jus. La récolte 2025 reste au final bien plus modeste qu’espéré en volume. La qualité, quant à elle, est au rendez-vous
avec des vins sont charnus mais très équilibrés avec une belle fraicheur.

www.bernard-defaix.com
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